KitchenAid

Mudel 5KFP1325EWH Classic



KOOGIKOMBAINI OHUTUS

Teie ja teid imbritsevate inimeste ohutus on vaga oluline.
Teie ja teid Umbritsevate inimeste ohutus on vaga oluline.

Selles kasutusjuhendis ja seadmel on toodud olulised ohutusalased teated. Lugege
ja jargige neid alati.

See on ohutusalase hoiatuse stimbol.

Stmbol viitab voimalikele ohtudele, mis teile voi teid Umbritsevatele
isikutele surmavaks voi ohtlikuks osutuda véivad.

Kéikidele ohutusalastele teadetele jargneb ohutusalane hoiatus ja
s6na DANGER" (oht) voi "WARNING" (hoiatus).

A DANG E R Need sénad tihendavad, et kui te kohe
juhiseid ei jargi, voite saada surma voi
raskelt vigastada.

A WARNING [t

Koikides ohutusalastes teadetes antakse teada, milline voimalik oht teid varitseda
voib, kuidas vigastuste vdimalust vAhendada ja mis juhtub, kui juhiseid eiratakse.

OLULISED OHUTUSJUHISED

Elektriseadmete kasutamisel tuleks alati jargida elementaarseid ohutusnéudeid, kaasa

arvatud jargmist.

1. Lugege kéiki juhiseid.

2. Elektriloogi valtimiseks arge asetage kddgikombaini vette ega teistesse vede-
likesse.

3. Seadet ei tohi ohutuse eest vastutava isiku juhendamise voi jarelevalveta
kasutada isikud (kaasa arvatud lapsed), kelle fiitsilised, sensorsed véi vaimsed
véimed on vahenenud voi kellel puuduvad seadme kasutamiseks vajalikud
kogemused ja teadmised.

4. Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

5. Eemaldage seade vooluvdrgust, kui te seda ei kasuta, kui lisate véi eemaldate
osasid, ja enne seadme puhastamist.

6. Valtige kokkupuudet liikuvate osadega.

7. Arge kasutage seadet, kui selle toitejuhe véi pistik on kahjustada saanud, seadme

to0s esineb tdrkeid, kui see on maha kukkunud v&i muul moel kahjustada saanud.
Tagastage seade lahimasse volitatud teeninduskeskusesse, kus see labi
vaadatakse, parandatakse voi seda elektriliselt voi mehaaniliselt kohandatakse.

8. Kui kasutate tarvikuid, mille on tootnud ettevote, mille tooteid KitchenAid ei
soovita ning edasi ei mud, véib tagajarjeks olla tulekahju, elektrilddk voi keha-
vigastus.

9. Arge kasutage seadet valitingimustes.

10. Arge laske juhtmel (le laua v6i tédpinna serva rippuda.

11. Hoidke k&ed ja kddgiriistad liikuvatest teradest ja ketastest eemal, et véltida
raskeid kehavigastusi voi kdogikombaini kahjustumist. Voite kasutada kaabitsat,
kuid seda vaid siis, kui seade ei to6ta.

12. Terad on teravad. Kaige nendega ettevaatlikult umber.

13. Vigastusohu vahendamiseks arge asetage ldiketerasid ega kettaid alusele enne,
kui olete ndu korralikult oma kohale asetanud.

14. Enne seadme kasutamist veenduge, et kaas on kindlalt oma kohale lukustatud.

HOIDKE SEE JUHEND ALLES



KOOGIKOMBAINI OHUTUS

OLULISED OHUTUSNOUDED

15. Arge sisestage toitu kdega. Kasutage alati tdukurit.
16. Arge puidke kaane lukustusmehhanismi rikkuda.
17. Seade on méeldud ainult koduseks kasutamiseks.

HOIDKE JUHISED ALLES.

Elektrinduded

Pinge: 220-240 volti
Sagedus: 50/60 hertsi
Nimivdimsus: 300 vatti

MARKUS. Kui pistik pesasse ei mahu, votke (ihendust vastava véljadppe saanud

elektrikuga. Arge muutke pistikut ise.

Elektriseadmete jaatmete utiliseerimine

Seade on tahistatud vastavalt Euroopa
direktiivile 2002/96/EC elektri- ja
elektroonikaseadmete jaatmete kohta
(WEEE).

Seadme nduetekohase kasutusest
kérvaldamisega aitate valtida selle
ebasobivast kdrvaldamisest tekkida
vdivaid negatiivseid tagajargi kesk-
konnale ja inimtervisele.

Seadmel voi sellega kaasasolevates
dokumentides olev E sUmbol naitab, et
seadet ei tohi visata olmeprugi hulka.

Kasutusest kdrvaldatud seade tuleb viia
vastavasse elektri- ja elektroonikasead-
mete kogumispunkti.

Seade tuleb kasutusest korvaldada
vastavalt kohalikele keskkonnamaarustele
jaatmete kaitlemise kohta.

Kui soovite saada rohkem teavet toote
kaitluse, utiliseerimise ja Umbertdotlemise
kohta, pédrduge kohaliku omavalitsuse,
olmeprugi draveoga tegeleva ettevotte voi
kaupluse poole, kust toote ostsite.



OSAD JA OMADUSED

Koéogikombaini osad

Kolm-iihes
toukuriga
toonou kaas

3,11 (13 tassi) to6nou

Viljastpoolt
reguleeritav viilutamise
juhtseade

Kiiruste nupud

Viliselt reguleeritav viilutusketas Kahepoolne (2 mm ja 4 mm)
(6hukesest paksuni)

ribastusketas
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Kettaadapter Roostevabast terasest
mitmeotstarbeline tera

Ajami-
adapter

Viilutus-
adapter



OSAD JA OMADUSED

Koéogikombaini olulised kasutusvéimalused

Viliselt reguleeritavad viilutusastmed
KitchenAidi ainulaadne valiselt reguleeri-
tav viilutusketas véimaldab viilude paksust
muuta ilma terakoosti eemaldamata.
Selleks likake viilutusketta kasutamise
ajal nupp Slicing Thickness Control
soovitud asendisse — kaant ei ole tarvis
eemaldada ja isegi seadet ei pea vélja
lulitama!

Kiirus 1/ Kiirus 2 /Impulssnupp

Kaks kiirusastet ja impulssnupp tagavad
tapse kontrolli ja suureparased tulemused
peaaegu koikide toitudega.

Kolm-iihes etteandeava to6nou kaas
Kolm-Uhes etteandeavasse mahuvad
suured objektid, nt tomatid, kurgid ja
kartulid, ilma, et neid peaks eelnevalt
olulisel maaral tikeldama vaéi viilutama.

Kolmeosaline toidutéukur

Uksteise sees asetseb kolm tdukurit.
Eemaldage suurest tdukurist keskmine
tdukur, mille abil saate toidu to6tlemist
jatkata.

Vaiksemate toiduainete (nt maitse-
taimede, pahklite, Uksikute porgandite ja
selleri) tdotlemiseks eemaldage kitsas
téukur ja kasutage kitsast etteandeava.
Kitsa tdukuri pbhjas olev vaike ava teeb
lihtsaks 6li toidu peale piserdamise —
taitke lihtsalt tdukur soovitud koguse Ol
vbi muu vedelikuga.

Vastupidav alus

Raske libisemiskindel alus aitab tagada
seadme stabiilsuse ja vahendab selle
vibratsiooni toidu t66tlemise ajal.

TARVIKUD

Komplekti kuuluvad tarvikud

3,11 (13 tassi) t66nou
Vastupidav suur t66ndu voimaldab tdodelda
suuri koguseid.

Viliselt reguleeritav viilutusketas Ketast
saab reguleerida vahemikus 1 kuni 6 mm,
mis vdimaldab viilutada enamikke toitudest.

Kahepoolne ribastusketas Ribastusketas
on kahepoolne, véimaldades juustu voi
koogivilju ribastada peenelt voi jamedamalt.

Ajami adapter

Ajami adapterit kasutatakse vastava
adapteriga, et viilutamis- voi ribastuskettad
ja miniketas alusel oleva voélliga Gihendada.

Viilutusadapter
Kinnitub ajami adapteri peale ja reguleeri-
tava viilutusketta alla.

Kettaadapter
Kinnitub ajami adapteri peale ja ribastus-
ketta alla.

Roostevabast terasest
mitmeotstarbeline tera

Mitmekulgne tera tiikeldab, peenestab,
segab ja emulgeerib kdigest sekunditega.



TARVIKUD

Ketta kokkupanek

Kddgikombainiga on kaasas kaks kettaadapterit. Uht kasutatakse vaid reguleeri-
tava viilutuskettaga. Teist kasutatakse pooratava ribastusketta ja kdikide muude
vahetatavate ketastega.

Viliselt reguleeritav Pooratav ribastusketas
viilutusketas

B Viilutusadapter

Ketta-
adapter

Ajami adapter Ajami adapter

Oigesti
kokku pandud



KOOGIKOMBAINI SEADISTAMINE

Toonou kinnitamine

1. Asetage kddgikombain kuivale
Uhetasasele t6opinnale, nupud
eespool. Arge iihendage seadet
vooluvdrku enne, kui see on taielikult
kokku pandud.

2. Asetage t06ndu alusele, viies téstetud
osa alusel olevate tahistega samale
joonele. Keskel olev ava peab
minema jouvdllile.

3. Votke t60ndu kaepidemest ja pdorake
ndud vastupaeva, kuni see oma
kohale lukustub.

Valige tarvik, mida soovite kasutada, ja
paigaldage see vastavalt jargmistel
lehekulgedel olevatele juhistele.

Toonou kaane kinnitamine

MARKUS. Paigaldage enne kaane oma
kohale asetamist ndusse soovitud tarvik.

1. Asetage t66n6u kaas ndule nii, et
etteandeava on néu kaepidemest pisut
vasakul. Votke etteandeavast ja
poorake kaant paremale, kuni see
oma kohale lukustub.

2. Asetage toidutdukur kolm-lhes
etteandeavasse. Vi pt “Kolm-Uhes
etteandeava kasutamine”, kus
kirjeldatakse téapsemalt, kuidas
erinevas suuruses toiduga Umber kaia.

MARKUS. Ké6gikombain ei hakka tééle,
kui t66ndu ja selle kaas ei ole korralikult
alusele lukustunud, ning suur tdukur on
sisestatud etteandeava maksimaalse
taitmistahiseni (umbes poole peal).




Reguleeritava viilutusketta
paigaldamine

OLULINE! Reguleeritavat viilutusketast on

voimalik paigaldada vaid Uihes suunas.

1. Asetage ajamiadapter aluse jouvdllile,
veendudes enne, et tdondu on oma
kohal.

2. Hoidke reguleeritavat viilutusketast
kahest haardekohast, seadke vardad
viilutusketta adapterile ketta L-
avadesse. Libistage ketas méoda
adapterit allapoole ja pdérake seda, et
vardad liiguksid L-avadesse.
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3. Langetage viilutustera ja viilutus-
adapter ajami adapterile.

KOOGIKOMBAINI SEADISTAMINE

NIPP. VVoimalik, et peate ketast / kettaadap-
terit pddrama, et see oma kohale langeks.

4. Asetage kaas ndule, veendudes, et
see lukustub oma kohale.

Viilutuspaksuse

reguleerimine

Valige sobitud viilupaksus liugnupust, mis
vasakule liigutades annab dhemad ja
paremale liigutades paksemad viilud.

MARKUS. Nupp té6tab vaid reguleeri-
tava viilutuskettaga. Viilutuspaksuse
seadete muutmisel, kui kasutate teisi
kettaid voi terasid, ei ole mingit mdju.




KOOGIKOMBAINI SEADISTAMINE

Ribastusketta paigaldamine 3. Asetage ajamiadapter jouvdliile, veen-
dudes enne, et t66ndu on oma kohal.

OLULINE! Kahepoolse ribastusketta Néuanne. Vaimalik. et peate ketast /
kasutamisel jatke soovitud kiilg Kottaadnoterit ooor P .
(keskmine / peen) lilespoole. ettaadapterit poorama, et see oma
kohale langeks.
1. Hoidke ketast sérmeavadest ja
asetage kettaadapter ketta all
asuvasse avasse.
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4. Asetage kaas ndule, veendudes, et
see lukustub oma kohale.

2. Libistage ajami adapter I16puni ketta
adapterile, kuni see oma kohale
lukustub.




KOOGIKOMBAINI SEADISTAMINE

Mitmeotstarbelise tera voi tainalaba paigaldamine

OLULINE! Mitmeotstarbelist tera ja
tainalaba saab kasutada vaid koos
téonduga.

1. Asetage tera jouvadllile.
2. Poorake tera, kuni see langeb oma kohale jéuvallil.

3. Lukustamiseks likake: vajutage

mitmeotstarbelisele terale, kuni see on 16puni alla [Ukatud.
Mitmeotstarbelisel teral on sisemine tihend, mis liibub tihedalt vastu

toonodu keskosa.

4. Asetage kaas ndule, veendudes, et see lukustub oma kohale.



KOOGIKOMBAINI SEADISTAMINE

Kolm-lihes etteande avaga kasutamine

Kolm-iihes ette- andeaval on toidutdukur. Suurte toiduainete td6tlemiseks kasutage kogu
toukurit, ning keskmiste voi vaikeste etteande-rennide tegemiseks ja vaiksemate
toiduainete tootlemiseks kasutage sisemisi tdukureid.

Vaikeste toiduainete viilutamiseks voi ribastamiseks sisestage kolmeosaline tdukur
etteandeavasse ning tdstke seejarel vaike toukur valja. Kasutage vaikest etteandeava ja
toukurit, kui soovite tdodelda vaikesi voi piklikke objekte, nt porgandeid voi sellerivarsi. Kui
te vaikest toiteava ei kasuta, lukustage vaike tdukur oma kohale.

Oli ja muude vedelike aeglaseks tédndusse piserdamiseks taitke vaike tdukur soovitud
vedelikukogusega. Téukuri pdhjas olevast vaikesest avast tilgub vedelikku Uhtlaselt.




KOOGIKOMBAINI KASUTAMINE
Kiirus 1/ Kiirus 2 nupu
AWARNING kasutamine

1. Kddgikombaini sisselllitamiseks

vajutage nuppu Kiirus 1 (madal kiirus
> pehme toidu té6tlemiseks) voi Kiirus 2
ﬁ (suur kiirus kovale toidule).
Kbéogikombain to6tab uhtlaselt ja

indikaatortuli pdleb.

2. Kodgikombaini t66 peatamiseks
lilitage nuppu O (valjas). Indikaator-
tuli kustub ja tera vdi ketas peatub
mone sekundi jooksul.

Poorlev tera
Kasutage alati toukurit.
Hoidke sormed avaustest eemal.

Hoidke lastele kattesaamatus 3. Oodake enne t66ndu kaane eemal-
kohas. damist, kuni tera vai ketas taielikult
Selle hoiatuse eiramine voib peatub. Liilitage kddgikombain
kaasa tuua sormedest kindlasti enne t66ndu kaane voi sead-
ilmajaamise voi sisseldiked. me vooluvdrgust eemaldamist valja.

MARKUS. Kui kéégikombain ei lahe
Enne esmakordset todle, veenduge, et toondu ja selle kaas
kasutamist on korralikult seadme alusele lukustunud
Enne kédgikombaini kasutamist veen- (vt “Kdogikombaini kokkupanemine”).
duge, et t66n0du, terad ja t66ndu kaas on .
korralikult seadme alusele paigutatud (vt IMpulssnupu kasutamine
“Kddgikombaini kokkupanemine”). Impulssnupp véimaldab t6étlemise

kestust ja sagedust tapselt kontrollida.
Maksimaalne vedelikutase See sobib suureparaselt toddeks, mis
See joon t06ndul margib maksimaalset vajavad vaid kiiret lthikest t66tlemist.
vedelikutaset, mida tohib k6dgikombai- Suurel kiirusel t66 alustamiseks hoidke
nis toodelda. PULSE nuppu all ning I6petamiseks
vabastage see.




KOOGIKOMBAINI KASUTAMINE

AWARNING

Sisseldikamisoht!
Kaige teradega ettevaatlikult iimber.

Selle hoiatuse eiramine voib
kaasa tuua vigastusi

Toodeldud toidu eemaldamine

1. Vajutage nuppu O (valjas). 5. Pdorake t66ndud vasakule, et see

2. Enne seadme lahti votmist eemal- aluselt lahti lukustada. Tostke ndu aluselt.
dage see vooluvorgust.

3. Keerake t66n6u kaant vasakule ja
eemaldage see.

4. Kui kasutasite ketast, eemaldage see 6. Mitmeotstarbelise tera saab t60ndust

enne t6ondu aluselt aravotmist. enne téddeldud toidu valjavotmist
Hoidke ketast kahest sérmeavast ja eemaldada. Vdite ka tera oma kohale
tostke see otse lles. Eemaldage jatta. Sellisel juhul eemaldage toit

adapter. ndust ja teralt spaatliga.




AWARNING

Sisseldikamisoht!
Kaige teradega ettevaatlikult iimber.

Selle hoiatuse eiramine voib
kaasa tuua vigastusi

1. Vajutage nuppu O (valjas).

2. Enne seadme puhastamist eemaldage
see vooluvdrgust.

3. Plhkige alust ja toitejuhet sooja seebi-
vahuse lapiga ning kuivatage seejarel
kuiva lapiga. Arge kasutage abrassiivseid
puhastusvahendeid ega traatharju.

4. Pidage meeles, et need BPA-vabad néud
vajavad spetsiaalset imberkaimist. Kui
soovite kasitsipesu asemel kasutada
ndudepesumasinat, jargige jargmisi
juhiseid.

- Koiki osasid voib pesta ndudepesumasina
Ulemisel riiulil.

- Arge asetage néud kilili.

- Arge kasutage kérge temperatuuriga sea-
deid, nt desinfitseerimis- voi aurusatteid.

AWARNING

Sisseldikamisoht!
Kaige teradega ettevaatlikult timber.

Selle hoiatuse eiramine voib
kaasa tuua vigastusi

Mitmeotstarbelise tera

kasutamine
= Varskete puu- ja kbodgi-
viljade hakkimine:
kooriga ja/voi eemaldage
— seemned. Loigake toit 2,5-4
cm tikkideks. Toodelge toit soovitud
suurusesse, kasutades luhikesi impulsse,
1-2 sekundit korraga. Vajadusel kaapige
ndu kuljed puhtaks.
Kiipsetatud puu- ja kdogiviljade (vélja
arvatud kartulite) pilireestamine
Lisage tassitaie (235 ml) toidu kohta 1/4
tassitait (60 ml) retseptiga sobivat
vedelikku. Toodelge toitu lihikeste
impulssidega kuni see on peeneks hakitud.
Seejarel toddelge seda pikemalt, kuni toit
on saavutanud soovitud tekstuuri. Vajadu-
sel kaapige ndu kiljed puhtaks.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

5. Kui peseta kdogikombaini osi kasitsi,
valtige abrassiivsete puhastus-
vahendite ja traatharjade kasutamist.
Need véivad t66ndud ja selle kaant
kriimustada v&i selle tuhmiks muuta.
Kuivatage kdiki osasid parast
pesemist pohjalikult.

6. Lukustussusteemi kahjustumise
valtimiseks hoiustage t66ndud ja selle
kaant alati lukustamata asendis.

7. Keerake toitejuhe t66n6u umber.
Kinnitage pistik klambriga juhtme
kilge.

8. Lahti vbetud kettaid, volle ja terasid
tuleb hoiustada seadmega kaasas
olevas hoiustuskohvris ning lastele
kattesaamatus kohas.

NAPUNAITEID

Kartulipudru valmistamine

Ribastage kuumad keedukartulid ribastamis-
kettaga. Vahetage ribastamisketas mitmeot-
starbelise tera vastu. Lisage sulatatud
vOi/piim ja maitseained. Toodelge
impulssreziimil 3 kuni 4 korda, iga kord 2-3
sekundit, kuni puder on (htlane ja piim/voi
imendunud. Valtige toidu liigset to6tlemist.
Kuivatatud (vo6i kleepuvate) puuviljade
hakkimine:

Toit peaks olema kilm. Lisage poole
tassitaie (120 ml) kuivatatud puuviljade
kohta 1/4 tassitait (60 ml) jahu. T66delge
toitu lthikeste impulssidega kuni see on
saavutanud soovitud tekstuuri.
Tsitrusekoore peeneks hakkimine
Koorige tsitruseliselt terava noaga varviline
osa koorest (ilma valge membraanita).
Loigake koor vaikesteks ribadeks.
Toodelge, kuni koor on peeneks hakitud.
Kitislaugu hakkimine voi varskete
maitsetaimede v6i vaikeste koogi-vilja-
koguste tiikeldamine

Lulitage seade sisse ja s66tke toit 1abi
etteandeava masinasse. Toddelge, kuni toit
on peeneks hakitud. Parimate tulemuste
saavutamiseks jalgige enne tikeldamist, et
téondu ja maitsetaimed oleksid kuivad.




NAPUNAITEID

Pahklite tilkeldamine voi

pahklivoi tegemine

Toddelge kuni 3 tassitait (710 ml) toitu
soovitud tekstuurini, kasutades lUhikesi
impulsse, 1-2 sekundit korraga. Jdmedama
tekstuuri saavutamiseks toddelge toitu
vaiksemates kogustes 1- 2 korda, 1-2
sekundit korraga. Peenema tekstuuri
saavutamiseks kasutage impulssreziimi
rohkem kordi. Pahklikreemide valmista-
miseks to6delge pahkleid pusivalt, kuni
mass on Uhtlane. Hoidke kulmkapis.
Kiipsetatud voi toore liha, linnuliha voi
mereandide tiikeldamine

Toit peaks olema vaga kulm. Loigake see
2,5 cm tukkideks. Téodelge kuni 455 g
toitu korraga soovitud suuruseni,
kasutades luhikesi impulsse, 1-2 sekundit
korraga. Vajadusel kaapige néu kiljed
puhtaks.

Leiva-, klipsise- v6i vahvlipuru
valmistamine

Loigake toit 3,5 - 5 cm tikkideks.
Toodelge, kuni toit on peeneks hakitud.
Suuremate tiikkide saamiseks toddelge 2-3
lihikese impulsiga, 1-2 sekundit korraga.
Seejarel t6odelge, kuni toit on peeneks
purustatud.

Sokolaadi sulatamine

Segage Sokolaad ja suhkur vastavalt
retseptile td6ndus. Tdddelge, kuni toit on
peeneks hakitud. Soojendage retseptis
nimetatud vedelik. Lllitage seade sisse ja
valage kuum vedelik |abi etteandeava
ndusse. Tdddelge, kuni toit on peeneks
hakitud.

Kovade juustude, nt parmesani ja
romano riivimine

Arge pliidke toddelda juustu, millele ei ole
vbéimalik terava noa otsaga auku sisse
teha. Kévade juustude riivimiseks vdite
kasutada mitmeotstarbelist tera. Léigake
juust 2,5 cm tiikkideks. Asetage see
téondusse. Tdéddelge toitu lUhikeste
impulssidega kuni see on jamedalt hakitud.
Todddelge pusireziimil, kuni toit on peeneks
hakitud. Juustutiikke vdib labi etteandeava
lisada ka siis, kui terad liiguvad.

MARKUS. Pahklite ja muude kévade
toiduainete t66tlemine vdib kriipida t66ndu
sisepinda.

Viilutus- voi ribastusketta
kasutamine
Pikkade ja suhteliselt
@véikese libimé6duga puu-
ja koogiviljade (nt seller,
porgandid ja banaanid)
viilutamine voi ribastamine

Loigake toit tikkideks, nii et see mahuks
vertikaalselt voi horisontaalselt etteande-
avasse, ning taitke see korralikult, et toit oleks
diges asendis. Kasutage toddeldes Uhtlast
survet.

Voite ka kasutada kaheosalise toukuri vaikest
etteandeava. Asetage toit vertikaalselt ning
kasutage toidu to6tlemiseks vaikest tdukurit.
Ummarguste puu- ja kddgiviljade (nt
sibulate, 6unade ja rohelise pipra) viiluta-
mine voi ribastamine

Koorige ja eemaldage seemned. Ldigake toit
pooleks vdi veeranditeks, et see etteande-
avasse mahuks. Asetage toit etteandeavasse.
Kasutage t66deldes uhtlast survet.

Viikeste puu- ja koogiviljade (nt maasi-
kate, seente ja rediste) viilutamine voi
ribastamine

Asetage toit vertikaalselt voi horisontaalselt
kihiti etteandeavasse. Taitke etteandeava, et
toit oleks diges asendis. Kasutage toodeldes
Uhtlast survet. Voite ka kasutada kaheosalise
toukuri vaikest etteandeava. Asetage toit
vertikaalselt ning kasutage toidu t66tlemiseks
vaikest toukurit.

Kiipsetamata liha voi linnuliha, nt nende
vokkimiseks ettevalmistamine

Loigake toit tikkideks voi keerake rulli, et see
etteandeavasse mahuks. Siduge see kinni ja
kilmutage, kuni liha on puudutamisel kdva.
Soltuvalt toidu paksusest voib selleks kuluda
30 minutit kuni 2 tundi. Veenduge, et lihale on
siiski voimalik terava noa otsaga auku sisse
teha. Kui mitte, laske sellel pisut sulada.
Kasutage téodeldes uhtlast survet.



Kiipsetatud liha v6i linnuliha, kaasa
arvatud salaami, pepperoni jne
viilutamine

Toit peaks olema vaga kilm. Loigake toit

tlikkideks, et see etteandeavasse mahuks.

Kasutage té6deldes Uhtlast ja kindlat
survet.

Spinati ja muude lehtkédgiviljade
ribastamine

Pange lehed kuhja. Keerake need rulli ja
asetage pustiasendis etteandeavasse.
Kasutage t6ddeldes Uhtlast survet.

—, Pressitud ja pehmete
juustude ribastamine
Pressitud juust peaks
olema vaga kilm. Pehmete juustude, nt
mozzarellaga, saavutate parimad
tulemused, kui toitu enne tootlemist 10-15
minutit sigavkilmas hoiate. Ldigake toit

tikkideks, et see etteandeavasse mahuks.

Kasutage téddeldes Uhtlast survet.

Kasulikud vihjed

» Tera vdi mootori kahjustuste valtimiseks

arge téddelge toitu, mis on nii kdva vdi
kdlmunud, et seda ei ole voimalik
terava noa otsaga labistada. Kui kdva
toidu, nt porgandi tikk jaab tera vahele
voi selle kulge kinni, peatage seadme
t00 ja eemaldage tera. Eemaldage toit
ettevaatlikult tera kuljest.

NAPUNAITEID

Arge taitke téondud ega minindud liigselt.
Vedelate segude puhul taitke t66ndu V2
kuni 2/3 ulatuses. Paksude segude puhul
taitke t66ndu kuni 3/4 ulatuses. Vedelike
puhul taitke ndu maksimumtahiseni, mis on
margitud peatukis “Kdéogikombaini
kasutamine — maksimaalne vedelikutase”.
Tukeldamisel ei tohiks t6ondu olla tais
rohkem Kkui 1/3 kuni % ulatuses. Minindud
kasutage kuni tassitaie (235 ml) vedeliku
voi 1/2 tassitais (120 ml) tahke toidu puhul.
Asetage viilutusketas nii, et 16ikepind asub
etteandeavast pisut paremal pool. See
vbdimaldab teral teha taispoorde enne, kui
see toiduga kokku puutub.

Kdogikombaini kiiruse parimaks arakasuta-
miseks lisage hakitavaid koostisaineid labi
etteandeava siis, kui seade tootab.
Erinevad toidud vajavad parimate
viilutamis- ja ribastamistulemuste
saavutamiseks erineval hulgal survet.
Uldjuhul tuleks pehmete, 6rnade toitude,
(maasikate, tomatite jne) jaoks kasutada
drna survet, keskmiste toitude
(suvikdrvits, kartulid jne) jaoks keskmist
survet ning kdvemate toitude (porgandid,
odunad, kdvad juustud, osaliselt kiilmu-
tatud liha jne) puhul tugevamat survet.
Pehme ja keskmise kdvadusega juust voib
ribastuskettale laiali minna voi selle kilge
koguneda. Selle valtimiseks ribastage
vaid Kkorralikult jahutatud juustu.

Ménikord kukuvad vaikese labimdoduga
toidud, nt porgandid voi seller, ette-
andeavas Umber, mille tulemuseks on
ebalhtlane viilutamistulemus. Selle
vbimaluse vahendamiseks I6igake toit
mitmeks tikiks ja taitke etteandeava
tihedalt toiduga. Vaikeste voi vaikese
labimb6duga toitude todtlemiseks on eriti
mugav kaheosalise toukuri vaike ette-
andeava.




NAPUNAITEID

Koogi- voi kiipsisetaina valmistamisel
kasutage esmalt rasva ja suhkru
vahustamiseks mitmeotstarbelist tera.
Viimasena lisage kuivained. Ulehakki-
mise valtimiseks asetage pahklid ja puu-
vili vajusegu peale. Toddelge pahkleid ja
puuvilja lihikeste impulssidega, kuni see
on teiste ainetega segunenud. Valtige
toidu liigset to6tlemist.

Kui ribastatud vai viilutatud toit kuhjub
ndu Uhele kiljele, peatage seadme t66
ja jaotage toit spaatli abil thtlaselt laiali.
Kui toidukogus jéuab viilutus- voi
ribastusketta alumise pooleni, eemald-
age toit.

Ketta peale voib parast viilutamist voi
ribastamist jdadda paar suuremat
toidutiikki. Soovi korral I6igake need
kasitsi tlkkideks ja lisage segule.
Korraldage oma t66 nii, et ndu vajaks
minimaalselt puhastamist. T6ddelge
kuivasid vdi kdvasid koostisaineid enne
kui vedelaid.

Toidu mitmeotstarbeliselt teralt hdlpsasti
eemaldamiseks tuhjendage t66ndu,
asetage kaas oma kohale tagasi ja
vajutage 1-2 sekundiks impulssnuppu,
et tera puhtaks saaks.

Parast t66ndu kaane eemaldamist
asetage see toopinnale tagurpidi. Nii ei
saa t66pind mustaks.

» Eemaldage t66ndust toit spaatli abil.

» Kodgikombain ei ole mdeldud
jargmisteks tegevusteks:

- kohviubade, teravilja ega virtside
jahvatamine;

- kontide ega muude s66damatute
toiduosade jahvatamine;

- tooreste puu- voi kddgiviljade vedel-
damine;

- koévakskeedetud munade véi jahuta- I
mata liha viilutamine.

» Kui seadme plastosad peaksid toidu
téttu varvust muutma, puhastage need
sidunimahlaga.

VEAOTSING

Kui koogikombaini t60s esineb torkeid voi see ei toota, kontrollige jargnevat.

Koogikombain ei toota.

* Veenduge, et t66ndu ja kaas on
korralikult Ghel joonel ja oma kohale
lukustunud ning suur tdukur ettean-
deavas.

« Kui kasutate suurt etteandeava,
veenduge, et toidukogus ei Uleta
maksimumtahist etteandeaval.

etteandeaval
olev maksi-
maalkoguse

Vajutage korraga vaid Ght nuppu.
Kdéogikombain ei hakka tédle, kui
korraga vajutatakse rohkem kui Uht
nuppu.

Kas kédgikombain on vooluvdrku
Uhendatud?

Kas kodgikombaini varustav vooluahel
on té6korras? Kui teil on automaatkait-
sekapp, veenduge, et vooluahel on
suletud.

Eemaldage kédgikombain voolu-
vorgust ja seejarel Uhendage see
uuesti vooluvorku.

Kui kbédgikombin ei ole tdétempera-
tuuril, oodake, kuni see tddtempera-
tuurile jouab, ja proovige uuesti.



VEAOTSING

Koogikombain ei ribasta ega viiluta Kui to6n6u kaas ei sulgu ketta
korralikult kasutamisel

Kontrollige, kas ketas on korralikult
ajamiadapterile paigaldatud, valjaulatuv
detail Glevalpool

* Veenduge, et ketta tdstetud teraga
pool on adapteril tlevalpool.
» Kui kasutate reguleeritavat viilutus-

tera, veenduge, et paksusaste on Viljaulatuv
ﬁige_ detail
» Koostisained peavad olema viiluta-
miseks voi ribastamiseks sobivad. Vt ¥/
pt “Napunaiteid suureparaste —

tulemuste saavutamiseks”.

Kui probleem on midagi muud kui ulaltoodud
naited, vaadake pt "Hooldus ja garantii".

TEENINDUSTOOD JA GARANTII

Kodumajapidamises kasutamiseks méeldud KitchenAid koégikombaini garantii

I Garantii kestus: Garantii alla kuulub: Garantii alla ei kuulu:
Euroopa, Varuosad ja remondikulud A. Toote remont juhul, kui
Austraalia ja materjali- v6i tootmis- kédgikombaini on kasutatud
Uus-Meremaa: defektide kérvaldamiseks. muuks otstarbeks kui
Mudel Seade tuleb toimetada ettenahtud kasutusviis
5KFP1335: taielik| KitchenAidi volitatud kodumajapidamises.

garatntii 3 aastat | teeninduskeskusesse. B. lfahjustused, mis tulenev_ad
lates ostuku- onnetu__s_e_;st, qute _muu_tml—
a . sest, vaar- voi kuritarvitu-
upaevast sest voi valesti tehtud
elektrithendusest voi
kasutamisest vale pinge-
vahemikuga vooluvdrgus.

KITCHENAID EI VASTUTA SEADMEST TULENEVA KAUDSE KAHJU EEST.



TEENINDUSTOOD JA GARANTII

Teeninduskeskused

Kdik teenindustddd tuleb teostada KitchenAidi kohalikus teeninduskeskuses.
Lahima teenin-duskeskuse andmete saamiseks poérduge seadme midja poole.

Klienditeenindus

Home Decor OU

Tel. +372 555 09 561

Valukoja 7/2, Tallinn, 11415
info@kitchen.ee

www.kitchen.ee
www.facebook.com/KitchenAidEesti/

FOR THE WAY IT'S MADE.

W10505785A
© 2012 KitchenAid. Koik digused kaitstud.
Kéaesolevas juhendis toodud teavet voidakse etteteatamata muuta.
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